


E N T R A N T E S
TARTAR DE LANGOSTINOS, VIEIRAS Y ENELDO, CON CREMA DE MARISCO

CANELÓN GLASEADO DE PINTADA Y TROMPETA DE LOS MUERTOS TRUFADO 
CON PURÉ DE MANZANA Y PERAS AL OPORTO

P E S C A D O
CORVINA CON FALSA PIEL DE BUTIFARRA NEGRA SOBRE LENTEJAS PARDINAS 
GUISADAS AL AZAFRÁN

C A R N E
CORDERO LECHAL CONFITADO, PARMENTIER, ZANAHORIAS BABY Y SALSA 
PERIGORD

P O S T R E
QUESO Y DULCE
COULANT DE CHOCOLATE BELGA CON HELADO CREMOSO DE PISTACHO

D U L C E S  N AV I D E Ñ O S

260 € P O R  C O M E N S A L   ·   I VA  I N C L U I D O
EL MENÚ SE SERVIRÁ A MESA COMPLETA

RESERVA: 915 30 80 00 · EMAIL: SESSIONS@HRHMADRID.COM
POLÍTICA DE RESERVA: PARA LA FORMALIZACIÓN DE LA RESERVA ES NECESARIO EL ABONO DEL 100% DE LA TOTALIDAD DEL 
MENÚ. 

POLÍTICA DE CANCELACIÓN: PARA CANCELACIONES ES NECESARIO QUE SE REALICEN EN UN PLAZO ANTERIOR A LOS 7 DÍAS 
DEL EVENTO, Y SER NOTIFICADAS VÍA CORREO ELECTRÓNICO A SESSIONS@HRHMADRID.COM  Y SE DEVOLVERÁ EL 100% DE LA 
CANTIDAD. 

#H R H M X M A S

B O D E G A  I N C L U I D A
MARQUÉS DE RISCAL SAUVIGNON BLANC D.O.RUEDA
MIRANDA D´ESPIELLS D.O. PENEDÉS
COSTALARA PAGO DE ANGUIX D.O. RIBERA DEL DUERO
NECTAR PEDRO XIMÉNEZ. JEREZ-XÉRÈS-SHERRY
LAURENT PERRIER LA CUVÉE. CHAMPAGNE

R E F R E S C O, Z U M O, A G UA  C O N  Y  S I  G A S  Y  S E R V I C I O  D E  PA N  I N C L U I D O
C O T I L L Ó N
· LAS UVAS DE LA SUERTE
· MÚSICA EN DIRECTO DE 20:00 A 21:00 EN GMT+1
· BARRA LIBRE CON DJ DESDE MEDIANOCHE HASTA LAS 03:00 (ÚLTIMA CONSUMICIÓN 02:30)

MENÚ ESPECIAL
FIN DE AÑO
RECEPCIÓN A LAS 20:00, INICIO DE LA CENA A LAS 21:00. 
3:00 FIN DEL SERVICIO

   M E N Ú  I N FA N T I L
PIRULETAS DE QUESO CON COMPOTA DE FRESAS
CROQUETAS DE POLLO CON MAYONESA DE AJO
MINI CACHOPO CON MAC&CHEESE
MOUSSE DE CHOCOLATE CON CRUMBLE DE GALLETA Y GELATINA DE FRUTOS DEL BOSQUE
DULCES NAVIDEÑOS

REFRESCO, ZUMO, AGUA CON Y SI GAS Y SERVICIO DE PAN INCLUIDO
COTILLÓN Y UVAS DE LA SUERTE

75 € P O R  C O M E N S A L   ·   I VA  I N C L U I D O
EL MENÚ INFANTIL SE SERVIRÁ HASTA 14 AÑOS.
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